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Art: 50 Rheinisches Schwarzbrot

Produktinformation fiir
unsere Kunden

Verkehrsbezeichnung:
Roggenvollkornbrot

Getreidemischungsverhltnis:
100% Roggenvollkornschrot

Zutaten:

(Wasser, Wasser,
Speisesalz jodiert, Hefe.
Hinweise fiir Allergil
Dicses Gebéck enihah folgende Zutaten it ausgeviesenen Alergenen: Roggen
Es kann Spuren von Weizen, Mandeln und anderen Keren enthalten!
Nahrwertangaben: 100 g Geback enthalten durchschnittlich:

756,5kJ bzw. 180, 7 keal

Eiwe: 6,29
Kohlenhydrate: 36,39
0,99

Broteinheiten (BE): 3,0
1 BE entspricht: 33,39

Gebiackcharakteristik:

Diese Brotspezialitat wird direkt auf dem Herd 2 Stunden gebacken! Dabei entsteht eine saftige,
kernige Krume iberzogen von einer herzhaften Kruste.

Verzehrsempfehlungen:

Wir empfehlen herzhafte und pikante Beilagen wie Schinken, Kase. Aber auch mit Frischkése, Gurke
und Kresse belegt, sollten Sie es einmal probieren.

Verzehrsfrische:

ca. 5 Tage - gekihlt bis zu 2-3 Wochen - KEIN Schimmelschutzmitte!




